RISTORANTE

AL MONASTERO

\PIZZE RIA

]talicnisch authentisch, einfach gut...
.seitdem 11.11.201

Penvenuti in unserem Kistorante,

schon sind Sie dal



Menu chustazionc

(ab2 Fcrsonen/ starting from 2 Persons)

CaPrese di bwcala CamPana con Pomoc!oro e basilico #

Bdf/c/mozzare//a mit Toma ten und Basifl'kum
Bu/;[a/o mozzarella with tomatoes and basil

Risotto con barbabietola, caprino e guancialc
Kisotto mit Kanc/cn~Créme, Z/’egenkésc und Guanc/a/c
Kisotto with redbeet cream, goat cheese and (suanciale

*k%k

Costolette di agnc”o agli aromi con verdure e patate al rosmarino
Gcéra tene Lamméofo/eften an Kréutcjus, serviert mit (semiise und K osmarinkartotteln
F an fried lamb cutlets served with baked /ootatocs and vcgctaé/cs

*k%k

Dcsscrt della casa
D@ssc/‘t nach Art des / 7au565
D@ssc/‘t of the house

CHF 69.00 (Pro Person)

inkl. 4 verschiedene Weine zur Degustation



Feriniziare | Zum Auftakt

CarPaccio divitello all’olio e limone con scag]ie di grana
Kalbscarpaccio mit Ol und /itrone und Farmesanspénen

\/ea! carPaccio with oil and lemon and parmesan shavings

Burratina Campana con Pomodoro e basilico #
Bugelmozzare”a mit ] omaten und Basilikum

Buga]o mozzarella with tomatoes and basil

bruschcttc scomposte g
(Gemischter Pruschettateller
Mixed bruschetta Plate

|avoltini di melanzane gratinate #
(ratinierte Auberginenroulaclen, ge{:(j“t mit Scamorzakése und | omatensauce

Gri”ed cggplant ro”s, filled with smoked scamorza cheese and tomato sauce

]nsalata di mare

Mecrcsprijclﬂtesa]at lauwarm

SCaFOOCI salacl lukewarm

| e insalate I .Salatc

]nsalata fantasia 4
(Gemischter Salat
Mixed salad

lnsalata di rucola con Pomodorini al balsamico #
Rucolasalat mit C}'nerrgtomaten und Parmesan an Ba]samicoclressing

Garden rocket salad with cherrg tomatoes, balsamic clressing and shaved parmesan

27

22

19

19

26

11.5

12.5



La zuppa i 5UPPC

Minestrone ' 4

Hausgcmachte GemﬁsesuPPe
Homemade vcgetable soup

l Primi Piatti l Pasta & Risotto

Tagliatc”c al ragu’
Nudeln mit hausgemachtem Ragout
Fasta with homemade ragout

SPaghetti al sugo di astice
Spaglﬂetti an [Jummersauce (mit halbem Hummer)
Spaghetti with lobster sauce (with half lobster)

Paccheri con pesto Trapancsc ' 4

Kurzteigwaren mit Basilikum, Mande]n, Cherrgtomate und Fecorino kase

Slﬂort pasta with basi!, a!monds, Cl’lcrry tomatoes and Pccorino cheese

Fantasia di gnocchi ' 4
Weisse und griine Kar‘cogclgnocchi mit Steiﬂpilzen
White and green potato gnoccl—ri with boletus

Risotto con barbabictola, caPn'no e guancialc

Kisotto mit RandemCrémq Ziegenkése und Guancia]e
Kisotto with redbeet cream, goat cheese and Guanciale

Risotto Milancsc con Piccata di animelle di vitello
Safranrisotto mit K albsmilken-[iccata

Saffron risotto with calves sweetbreads

]

29

32

29

29

29

3



Orecchiette tonno e mentuccia
Kurz’ceigwaren mit frischem Thunpisch, T omaten Concasse und Minze

Shor’c Pasta with fresh tuna, tomato concasse and mint

Ravioli con SPigola
Hausgcmachte \/\/owsbarschravioli

[lomemade sea bass ravioli

Il pesce ! Fisch

Folpo alla griglia su puré di patate
FU]PO vom Gri” auf Kartogelpijree
Gri“ed octoPus on mashed Potatoes

f:ilctti di branzino alla griglia
Gegri”tes Wolxcsbarschmci]et mit Salzkar’cogeln
Gri”ed sea bass fillet with potatoes

Sogliola alla griglia
Gcgri”tc ganze Seczungé ca. 400g (Zubcrcitung ca. 20 Minutcn)
Gri“ec} whole sole approx. 400(5 (Freparation about 20 minutes)

| ecami | leeisch

Mcdaglioni di manzo al pepe verde con patate al sesamo
Rinclmec;ai”ons an griiner F)Ceﬁcersauce mit SCsamkartogeln

Beef medallions with green pepper sauce with sesame potatoes

Costolcttc di agnc"o 400 gr. agli aromi con Patatc al rosmarino
Gebratene Lammkoteletten an Kréuteljus, serviert mit Kosmarin~Karto1C1celn

Roasted lamb choPs with herbjus, served with rosemary potatoes

31

52

35

38

52

45

46



ScaloPPina di vitello al limone con risotto al Parmigiano 41
Kalbsschnitxe! an /itronensauce mit Farmesanrisot’co

Veal esca!ope inlemon sauce, served with parmesan risotto

Orecchio di Flefante (classica costoletta di vitello panata alla Mi]ancsc) 54
FPaniertes K albsschnitzel Mailander Art mit Fommes frites

Preaded veal csca]oPe “alla Milanese” with french fries

Tagliuzzato di chato saltato su letto di ciPo"a fondente e risotto 40
GCSCHnetzelte gebra’cene Leber auf einem Bet’c aus Zwiebelponclant und Kisotto

Sliced veal liver with fondant onions and risotto

Stinco divitello stufato 39
(Geschmorte K albshaxe (am St[jclc gebratcm ohne Knochen), serviert mit SaFranrisotto

Stewecl veal knuckle (roasted in one Piece, boneless) served with saffron risotto

Vegctariani l chctarisch

Verdure alla griglia 4 32
(Gemiise vom Gri” mit gegri”tem Scamorzakése
Gri“ec} vegetablcs and gri”cd scamorza cheese

Nur Gemiise als BCIVagc: Zuscb/ag CHIF 6.00 [ Just vcgctab/cs as a side dish: additional (] 6.00



| e Pizzc
Pizza Famiglia (Familienpizza fir4 Personen)

Fizza nach WaH, Freis: das 3-fache vom Freis clergewéhlten Fizza

Fick your own, Frice: % times the Pizza chosen

Marghcrita ’
T omaten, Mozzarella, Basilikum

T omatoes, mozzare“a, basil

NaPoli
Toma’cen, Mozzare”a, Sarde”en

] omatoes, mozzare”a, sardines

AI Monastcro

Tomatcm, Mozzare”a, Krcvettcn, Rauchlachs

Tomatoes, mozzare“a, prawns, smoked salmon

E_tna (
T omaten, Mozzare”a, scharfe Salami, Feperoni

] omatoes, mozzarc”a, spicy 5a]ami, peppers

Prosciutto

] omaten, Mozzare]]a, SCHinken

Tomatoes, mozzare“a, ham

Rustica
T omaten, Mozzare”a) Speck, Zwicbcln, Feperoni

] omatoes, mozzare”a, bacon) onions, peppers

Quattro Gusti
] omaten, Mozzare”a, SChinkeﬂ, Artischocken, Fi]ze, FePeroni

Toma’coes, mozzare”a, ham, artichokes, mus}'nrooms, peppers

18

20

26

24

20

21

24



Frutti di Mare
Tomaten, Mozzare”a, Meeresxcr[jchte

T omatoes, mozzarella, mixed sea food

Toscana

T omaten, Mozzarella, 5teinpilzc, K noblauch, SPeck, i

] omatoes, mozzare“a, bo]etus, garlic, bacon, egg

Calzone
T omaten, Mozzare”aJ Schinkenj Filze (gedeckt)

Tomatocs, mozzare”a, ham, mushrooms (Fo!dcd pizza)

Quattro Formaggi 4
T omaten, Mozzare”a, Gorgonzo]a, Asiago, Ta]cggio

T omatoes, mozzare“a, gorgonzola, asiago, taleggio

AI crudo

Toma’cen, Mozzare”a, Rucolaj Farmaschinken, Farmesan

] omatoes, mozzarc”a, garclen rockct, parma l’lam, parmesan

Farmigiana 4
] omaten, Mozzare”a, Auberginen) Farmesan

Tomatoes, mozzare”a, aubcrgines, parmesan

Ortolana ' 4

Tomaten] Mozzare”a, Ar’cischockcn, Zucc}"etti, Filze, Feperoni

Tomatocs, mozzare”a, ar‘cisl’lockes, courgette, mushrooms, peppers

Tonno
] omaten, Mozzare”a, Thumcisch, / wiebeln

T omatoes, mozzare”a, tuna, onions

26

24

23

22

26

21

21

22



Pizza bella Jtalia 27
Tomaten, BU]C]CC! Mozzare”a, Rucola, Cherrg~Tomaten, Farmaschinken,

Farmesansp!i’cterJ T ruffelsl

Tomatoes, buffalo mozzare“a, garc{en roc‘(et, cherrg~tomatoes, parma ham,

shaved parmesan, truffle oil

Miramonti 26
T omatensauce, Mozzarella, Prosciutto, Speck, T riffelsl und scharfe Salami - (halb gcdeckt}

Tomato sauce, mozzarc”a, ham, }Dacon) truffel oil and spic9 salami — (hal)c Fo]ded)

Fiorentina r 4 21
Toma’cen, Mozzare”a, Gorgonzo]a und SPinat

] omatoes, mozzare“a, gorgonzola and sPinach
| e Pizzc gourmet I (ourmet Pizzen

Pistacchiosa 32
Mozzare”a, Mortacle“a, Burrata und Fistazien

Mozzarc”a, mor‘tadc”a, burrata and Pistaclﬂios

Biancaneve L 28
Bihc]cel Mozzare”a, Bresao!a, gelbe Tomaten, nduja, Farmcsansplit‘ccr

Bugalo mozzare“a, bresaola, 9ellow tomatoes, nciuja, shaved parmesan cheese

china ' 4 28
T omaten, Biiffel Mozzarella, C]’lerrgtomatem Basilikum

Tomatoes, buffalo mozzare“a, basil and cl—ierry tomatoes

| afocaccia | & 30
Mozzare”a, Bresaola, Rohsclninken, T omaten, F’armesan und Cl’liii

Mozzare”a, bresaola, raw ham, tomatoes, parmesan and chili peppers



l dessert

Tiramisu
babé al rhum
T artufo al limoncello

Cannolo Siciliano

Panna cotta con salsa di {:ragoic o mango
Moussc al chocolato
/abaione

Souffle al cioccolato con gclato

Dolcc della casa

Gelati artigianali Sorbetti
Vaniglia * Cioccolato * | imone (/itrone) V *
Stracciatc”a * Fistacchio * f:ragola (Erdbccren) \ *

Nocciola (Nuss)* Cagé * Mango \ *
V Vegan / * Gluten Frei

COPPa Dancmarl( (\/am'“e Glace, Sd-lokosauce und Scl—\lagrahm)
lcc Camcmcé (Kagee Glace, Kaﬂ:eesauce und Schlagrahm)
Sorbctto Fragola (Erc]beeren Glace mit Frosccco)

Lc Coloncl (/ itrone Glace mit '\/oc”<a)

Pl

i1

i1

i1

10.5

12

Pl

[

pro Kugcl 4.00
mit Schlagrahm 1.50

Kl.9.00,/ (r
Kl.9.00,/ (r
Kl 9.00/ Gr
Kl 9.00/ Gr

. 11.00
. 11.00
. 11.00
. 11.00



[ iebe Gaste, wir bitten Sie vor |hrer Bcste"ung eventuelle A"crgicn und lntolcranzcn dem
Scwiccpcrsonal mitzuteilen. Unser Fcrsonal steht Jhnen fiir |nformationen tiber 7 utaten und die
Z ubereitung der Gerichte gerne zur Verfuigung,

[or sloec/a/ requests, a//crg/és orintolerances /o/casc contact our statf.

Z_uséitzlichc Gedecke CHF 5.00/ Additional cover C/llalg(:‘: CHF 5.00

Auf Wunsch sernvieren wir |hnen die Pasta / die [izza gerne glutcmcrci
On r@c;uest we can serve you your pasta/ P/:ZZH g/utem[ree

I chctarischc Gerichte / chctarian dishes

Herkunft:

K albsfleisch: Schweiz Schweinefleisch: Schweiz
Kindschisch: Schweiz Wo]mcsbarsch: Jtalien
[_amm: Neuseeland Scczungc: Jtalien
Mccrcs{:rﬁchtc/ Asien, Flﬁi]ippinen, ]talicrx Rauchlachs Norwegen

alle Freise in Cr”: inkl. SCrvice und Mw5t./ all Priccs in CiﬂF incl. 5ervice

Ofene Rot- und Weissweine

Wir haben zahlreiche besondere Weine im Ogcnausschank.
UHSCF 5ervicepersona! macht Hmcn gerne \/orschlége.



[ a Crocetta ]GT Villa Rovereti

Rebsor‘te: Sauvignon Blanc, Garganega
\/eneto

Grechetto |GT, Castc"o di Magionc
Rebsorte: Greclﬂetto

(Umbria

Tedaner, DOC, Cantina T edano
Kebsor’ce: Finot Bianco, Charc{onnag, Sauvignon Blanc

Alto Aclige, Jtalia

Briccodoro DOC, Dante Rivetti
Rebsor’ce: Arneis

Fiemonte

]:icﬂigno DOC, (Cantina Eag]io di Pianetto

Rcbsortc: ]nzo]ia~\/iogniér

Sicilia
Fo%io ai Ginan' IGT, Tenuta Argcnticra

Rebsorte: Vermentino

T oscana

CostadiRose |GT, Umbcrto Cesari
Rebsor‘ce: Sangiovese, I:_milia Romagna

52

52

56

52

52

54

52



] vini rossi ] Rotwein

Barolo DOCG, Ccrctto
Rebsorte: Nebbiolo

Bricco della bigotta DOC, Praida
Rebsorte: Barbera & Asti

Sito Moresco DOC, Gaja
Rebsorte: Nebbio]q Merlo’c, Cabemet Sauvignon

Palazzo della Torre |GT, A"cgrini
Rebsortc: Corvina \eronese, Ronclinc”a, Molinara

Kipasso Valpolicc”a Supcriorc DOC, La Qucna
Kebsor’ce: Cor\/ina, Kondinc“a

Amarone selezione di Carlo DOCG, Cantine | enotti
Rebsor’cc: Corvina, Rondinc“a,

” Pino di Bisermo IGT, Tenutadi Biserno
Rebsorte: Cabemet I:.) Cabernet 5., Merlot, Fetit \/

Guidalbcrto ]GT, T enuta San Guido
Rcbsor’cc: Mer]ot, Cabcmet Sauvignon,

2017

2017

2019/20

2019

2013

2019

2020

7.5 dl

105

79

82

56

58

95

89

62



20

21

22

1%

24

25

lLe Volte dellfOrnellaia |G T, T enuta delfOrnellaia
Rebsorte: Cabemet Sauvignon, Merlo’c, Sangiovese

| e Serre Nuove dell Orne"aia DOC
Rebsor’cc: Mer]ot, Cabcmet 5., Cabemet I:i, Fetit \/erdot

bruncllo di Montalcino DOCG Fattoria dei barbi
Rebsorte: Sangiovese

Magari IGT, Angclo Gzﬁa
Rebsor’cc: Mer]ot, Cabernct Sauvignon, Cabcmct f:ranc

| oto IGT, Viﬂa Santo Stefano
Rebsor’cc: Merlot, Cabcmet Sauvignon

Tcrra di Monteverro ]GT, Monteverro
Kebsor’ce: Cabemet 5., Cabemet f:., Merlot, Fetit \/crclot

«» Ncgroamaro IGGF, Cantina San Marzano

Kebsorte: Negroamaro

Fermata 125 [ tna Rosso DQOC, Cantina Baglio di FPianetto
Kebsorte: Nere”o Masca]ese

K orem ]GT, Argiolas
Rcbsor’cc: Cannonau, Bovale

2020

2019

2016

2018

2018

2015

2019

2019

2018

56

105

92

115

69

75

62

54

59



(etranke | Drinks

APcritiv

Martini 15%
Campari 23%%
+Orange I Soda 25%
Cynar 10.5%
Sherrﬁ 15%
Femod 45%
APerol SPritz

Bit’cer (alkohohcrei)
Crodino (alkoholfrei)
Getrinke alkoholfrei

San Fc”egrino
San Fe”egrino
Acc]ua Fanna
Molecola
Molecola Zero
Fan’ca

Sprite

Kive”a Kot

|ce Tea

T onic

| emon

Red Bull

4+
4
4
4
4
4l

IOC]

10 ¢

75
50 cl

506]
3% ¢
5%
5%
33 ¢
5%

33 ¢
20 c]

20 cl
25 ¢l

N Y e e & N0 & O

\h\h()o
o &

R e e\ v v\

APFelsath 3% cl
APFC!schorle 5% cl
Orangensaxct 20l
Tomatensamct 20l
Karage Hahnenwasser

Tap water

Warmc Gctrénkc

Kaxcmccc Crémc
Schale
CaPPuccino
Espresso

Doppc]ter Esprcsso
T ee, diverse Sorten

Warme (Getranke mit Alkohol

Tee Rum

K afi Schﬂaps
Caﬁcé Corret’co
(Caffe Bai!egs
]rish Cogec

N\ \

4.5

4.5

4.5

[N AN O



Bier

Herrgéjttli

Stange

Chiibel

Fanaché
Alkoholfreies Bier

[Hefeweizenbier

Birra [taliana

5Pumanti

Frosccco DOCG
Cupli 1%
Flasche 1%

GraPPa (Z CD

GraPPa Pianca
GraPPa Parricata
GraPPa Speciale

Cognac (2 cl)

\/ecchia Romagna

chnessg
Remy Martin

20l
50 cl
50 cl
50 cl
53 cl
50 cl
33 cl

]Ocl
75 cl

42%
41%
41%

»8%
4+0%
40%

52

io
12
4

14
15
15

Digcstimc « cl)

Sambuca

Feme’c Branca
Averna
Kamazzotti
Montenegro
Jégcrmeis’ccr
APPcnzc”er
(Godon's Dr3 Gain
Bomba9 Sapphirc Giin
Bacardi Rum
Abso]ut ‘\/oclka

Cocktail

(aintonic
(intonic mit Bombag

Whiskg (‘1- cl)
Ba”a ntines

Oban
J.Walker Red | abel
T alisker 10 years

The G]cnlivet 12 years
Chivas Regal 12 years

40%
9%
%2%
30%
2%%
5%
29%
%7.5%
40%
37.5%
40%

40%
4+0%
40%
40%
4+0%
40%

@ @ N0 @ @ »® »® »® »® &» &»

15
15

14
15
14
14
14
14






